
 

 Buffet especial de cena  
24 de diciembre 

BUFFET FRÍO 
Nuestros crudités  y salsas frías. 

 

Corazones de Endivias a la crema de eneldo. 

Foie de cerdo trufado sobre tostadas. 

Pudding de Salmón ahumado. 

Filete de Novillo ahumado. 

Lomo de Mero marinado a la mostaza.   

Ensalada de pasta y crudités estilo Sicilia. 

Asado de Ganso con trufas al huevo 

Ensalada Frutos del mar. 

Langostinos “Bella Vista”. 

Huevos rellenos “Abuela Carmen”. 

Nidos de pepino parmentier. 

 
ESTACIÓN CALIENTE 

Sopas. 

 

Crema de Ave  la Reina. 

Sopa de verduras frescas. 

 

Platos terminados y guarniciones. 

 

Asado de cabra a la Hierba Buena con papas nuevas doradas.  

Tronquitos de Pescadilla frita a la gallega. 

Champiñones frescos con cintas de vegetales en su salsa.  

Coliflor Gratinada al queso Parmesano. 

Zanahorias nuevas a la mantequilla.  

Pimientos verdes al horno. 

Mil hojas de cangrejo perfumado al brandy. 

Croquetas de jamón. 

Papas fritas. 

 

En vivo. 

 

Lomo de ternera plancha, Salsa Diabla. 

Supremas de Pez espada, Espinacas al vapor. 

Sama a la bilbaína, Lomo de cerdo en hojaldre Marsellesa 

Pavo asado relleno con frutos secos, Puré de papas. 

 Calabacines Grill, Papas duquesa, Salsa Chorón. 

 

RESTAURANTE ITALIANO 
Especialidades de la noche. 

 
POSTRE 

Especialidades de Nochebuena 

 

 


